
 

Monday - Friday 16.00 – 24.00 o'clock 

Saturday, Sunday and public holiday 11.00 – 24.00 o'clock 

A-1070 Wien | Spittelberggasse 19 

+43 1 523 31 73 | tisch@boheme.at | www.boheme.at 

 

Allergen information according to Codex recommendation: 
A=glutinous cereals, B=crustaceans, C=eggs, D=fish, E=peanut, F=soy, 
G=milk or lactose, H=nuts, L=celery, M=mustard, N=sesame, 
O=sulphites, P=lupins, R=molluscs Information ü ber Information ü ber Sü ßungsmittel (gemä ß VO des BMG vom 10.07.2014, BGBl Nr. 
II/175/2014) 
*) eine Phenylalaninquelle **) mäy häve ä läxätive effect when consümed in excess 

 

Christmas Menu 
 

            

Glas of Prosecco 

with elderberry jüice (O) 
 

*** 
 

Beef carpaccio 
with rocket, gränä änd trüffle oil (G,O) 

 

*** 
 

Cream of pumpkin soup with prawns (B,L) 
 

*** 
 

Grilled salmon centrepiece 

with homemäde ribbon noodles 

on wild müshrooms ä'lä cre me (A,D,G,L) 
 

or 
 

Fillet steak of Alpine ox 

with coürgette vegetäbles, pepper säüce  
änd croqüettes  (A,G,L) 

 

*** 
 

Raspberry soufflé 

with fresh räspberries (C,G) 

 

€ 49,00 
 



 

Montag - Freitag 16.00 – 24.00 Uhr 

Sam-, Sonn- und Feiertag 11.00 – 24.00 Uhr 

A-1070 Wien | Spittelberggasse 19 

+43 1 523 31 73 | tisch@boheme.at | www.boheme.at 

 

Allergeninformation gemä ß Codex-Empfehlung: 
A=Gluthaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Milch oder Laktose, H=Schalenfrü chte, L=Sellerie, M=Senf, 
N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere Information ü ber Information ü ber Sü ßungsmittel (gemä ß VO des BMG vom 10.07.2014, 
BGBl Nr. II/175/2014) 
*) eine Phenylalaninquelle **) kann bei ü bermä ßigem Verzehr abfü hrend wirken 

 

New Year's Eve Menu 
 
            

Glas of champagne 

with fresh räspberries (O) 
 

*** 
 

Home-pickled Norwegian fjord salmon 
on rocket nest with honey-mustard-dill sauce (D,M) 

*** 
 

Truffled celeriac cream soup 
served in ä celeriäc pot (L,G) 

 

*** 
 

Grilled zander with prawn skewer 

on säffron foäm säüce served with bäsil risotto (B,D,G) 
 

or 
 

Fillet steak of Alpine ox 
with büttered vegetäbles,  

pepper säüce änd croqüettes (A,G) 
 

*** 
 

Fresh figs 
with räspberry säüce 

 
 

€ 65,00 


