Esson and Frindeon am Spittellery

Montag - Freitag 16.00 —24.00 Uhr
Sam-, Sonn- und Feiertag 11.00 - 24.00 Uhr
A-1070 Wien | Spittelberggasse 19

+43 1523 3173 | tisch@boheme.at | www.boheme.at

Festtagsmentus

Weihnachten & Silvester am Spittelberg

Weihnachten

Glas Prosecco
mit Holundersaft (o)

* k ok

Rindercarpaccio

mit Rucola, Grana und Triiffelol (G0

* k %k

Kiirbiscremesuppe
mit Garnelen (B,6,.L)
Gegrilltes Lachsmittelstiick
mit hausgemachten Bandnudeln
auf Waldpilzen a la créeme (a,cp6L)

oder

Filetsteak vom Almochsen
mit Zucchinigemtise, Pfeffersauce
und Kroketten (a,c,G,L,0)
Himbeer-Soufflé

mit frischen Himbeeren (a.c,c)

€ 63,00

Silvester

Glas Champagner

mit frischen Himbeeren (0)

k ok %k

Beef Tartare

handgeschnitten, fein garniert,
mit getoastetem Weifsbrot und Butter

(A,C,D,GM)
* k k%
Selleriecremesuppe
fein getriffelt (1)
* k k
Gegrillter Zander mit Garnelenspief3
auf Safranschaumsauce,
dazu Basilikumrisotto (8,0,6,0)

oder

Filetsteak vom Almochsen

mit Buttergemiise, Pfeffersauce
und Kroketten (a,c,6,0)

* k %k

Frische Feigen

mit Himbeersauce

€ 75,00

Allergeninformation geméaf Codex-Empfehlung:

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Milch oder Laktose, H=Schalenfriichte, L=Sellerie,
M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere

Information tiber Siiffungsmittel (geméf; VO des BMG vom 10.07.2014, BGBI. II Nr. 175/2014)
*) eine Phenylalaninquelle **) kann bei iibermafdigem Verzehr abfiihrend wirken



Monday — Friday 4 pm — midnight
Saturday, Sunday & public holidays 11 am — midnight
A-1070 Vienna | Spittelberggasse 19

Eson und Frintien am Spittedlery  +43 1523 3173 | tisch@boheme.at | www.boheme at

Festive Menus

Christmas & New Year’s Eve at Spittelberg

Christmas

Glass of Prosecco
with elderflower syrup (0)
Beef Carpaccio
with rocket, Grana and truffle oil (G,0)

* k

Cream of Pumpkin Soup
with prawns (B,G,1)
Grilled Centre-Cut Salmon

with homemade tagliatelle
on creamed wild mushrooms (a,c,p,6L)

or

Fillet Steak of Alpine Ox

with courgettes, peppercorn sauce
and croquettes (A,cG,L0)

* k%

Raspberry Soufflé

with fresh raspberries (a.cc)

€63.00

New Year’s Eve

Glass of Champagne

with fresh raspberries (0)

k ok %k

Beef Tartare
hand-cut, delicately garnished,
with toasted white bread and butter (a,c,p,cM)
Cream of Celeriac Soup
finished with truffle (L6
Pike-Perch with Prawn Skewer

grilled, on saffron foam sauce,
served with basil risotto (8,0,6,0)

or

Fillet Steak of Alpine Ox

with buttered vegetables, peppercorn sauce
and croquettes (4,¢G,0)

* k %k

Fresh Figs
with raspberry coulis

€75.00

Allergen information according to the Codex recommendation:

A=Cereals containing gluten, B=Crustaceans, C=Eggs, D=Fish, E=Peanuts, F=Soy, G=Milk or lactose, H=Tree nuts, L=Celery, M=Mustard,
N=Sesame, O=Sulphites, P=Lupin, R=Molluscs

Information on sweeteners (Ordinance of the Federal Ministry of Health, 10 July 2014, BGBI. II No. 175/2014)

*) contains a source of phenylalanine **) excessive consumption may produce laxative effects



